VASE SVATBA a nase nabidka jednoduchych ¢&i patrovych dorti

U nasich dort dbame na chut, lehkost, éerstvost a kvalitu surovin. V3echny dorty vyrabime ruéné
v nasi malé provozovné.

V oblibé jsou dorty nahé, polonahé, krémové i potahované.

Casto si budouci manzelé vybiraji dorty & minidezerty z nasi stalé nabidky na misté p¥imo
V provozovné.

GATO dorty s lehkym krémem

Dorty s lehkym svéZzim krémem a s polevou zdobené ¢erstvym ovocem, makronkami, pusinkami,
cokoladou, ofechy, pripadné kvéty. Oblibené jsou nahé a polonahé.

Varianty korpusu: vanilkovy, ¢okolddovy, citronovy s makem, red velvet, ofechovy, mandlovy,
mrkvovy

Varianty krému: vanilkovy, misa tvarohovy krém, boravkovy, jahodovy, malinovy, ¢okolddovy,
karamelovy, kdvovy, citronovy lemon curd, kokosovy, pistaciovy

Polevy: karamelova, malinova, ¢okoladova, bilo¢okoladova
Andélské dorty (nelze patrové) — max velikost 30 porci

Mandlovy dacquoise korpus s malinami. Lehky a velmi oblibeny dortik. Lze rlizné kombinace krému a
ovoce.

Marcipanové dorty
Potahované marcipanové dorty pfipravujeme stylové a jednoduché.

Typicky Svédsky dort princezna s vanilkovym krémem, jahodami a Slehackou. Havanu s pafizskou
glehackou a banany. Cerstvé ovoce. A drobné marcipanové razicky.

Prijdte i Vy ochutnat nase vyrobky pfimo k nam do Staré Boleslavi a vyberte si dle Vasich chuti a
predstav!



